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RESTAURANTE PENISCOLA

ENTRANTES

Ensalada Mixta 8.00
Lechuga, tomate, cebolla, zanahoria, ’
pepino y aceitunas

Ensalada con Atun « 11,00
Atun, lechuga, tomate, cebolla,
zanahoria, pepino y aceitunas

Tabla de Jamon lberico 25,00
Pan Tomate y Alioli®® 5,00
Raciéon de Pan® 2,50
Alioli®, salsa Roqueforts 3,00
Pata de Pulpo a la Gallega® 26,00
Pata de Pulpo con Alioli@® 26,00
Mejillones al Vapor@ 13,00

Pescadito Frito (variado de tonja, harinado) @ a 14,00
Calamares a la Romana enemura ®@® 14,00
Calamares a la Andaluza arinaao) @@ 14,00
Sepia Troceada @apianchaconsaisaverse) @ 14,00
Sepia Troceada Rebozada® @ 15,00

(en tempura, aromatizada al limén)

C h i pi rones Trocead os (rebozados-hari&ad.os) 1 4, O O

Boquerones Frito (harinado) @ o 13,00
Sardinas Fritas (sequeiias harinado) @ o 10,00
Carpaccio de Bacalao = 17,00
Patatas Bravas®@® 8,00
Patatas Roquefort® @ 8,00
Patatas Alioli®® 8,00
Croquetas de Cocido ¢ un®® 12,00
gul;gquetas de Rape y Garslaa.s 14,00
Alcachofas Rebozadas narinado) @ 10,00
Ortigas de Mar (arinado) @ 22,00

POLRIAN

MAATEAENADO SIEAPRE LA CALIDAD
- COCIHA TRADICIOUAL PROPIA -

PAELLAS, ARROCES

Y ESPECIALIDADES

* (MINIMO DOS PERSONAS/POR ENCARGO)

* (para hacer el tipico socarrat valenciano, PRECIO

comunicarlo al personal) POR
PERSONA

Paella Valenciana mmo 2 personas) 16,00

(solo por encargo)

arroz con carne (pollo, cerdo y conejo) y verduras
(si desean un toque de tomillo y romero, comunicarlo al personal)

Paella De Marisco mmmo 2 personas) 20,00
(también meloso o caldoso) @ = @
arroz con marisco variado y caldo de morralla

Pae! !a De Bogavante mnmo 2 personas) 28,00
(también meloso o caldoso) @ « @

arroz con bogavante (medio bogavante por persona)

y caldo de morralla

Fideua wmmo 2 PERSONAS) @ + @ @ | 5,00
fideos (N.2) con calamar troceado,
marisco variado y caldo de morralla

Arroz a Banda/Arrosejat ® + @ 16,00

(MINIMO 2 PERSONAS)
arroz tostado con calamar troceado,
marisco variado y caldo de morralla

Arroz Negro (MINIMO 2 PERSONAS) @ < @ 17,00
arroz con calamar troceado,
marisco variado, caldo de morralla y tinta de sepia

Suquet de Pescado o 2 personas) 23,00
(Suquet de Peix) @ « @ @

con colas de rape, patatas, vino blanco,
almendras y caldo de morralla

Zarzuela mnmo 2 ersonas) @ + @ @ 34,00
con colas de rape, marisco variado, vino blanco,
cofac, naranja, almendras y caldo de morralla

Calderetta de Marisco® « ® ® 34,00

(MINIMO 2 PERSONAS)
con marisco variado, vino blanco,
cofac, naranja, almendras y caldo de morralla

« ATENCION «
Si desean poca SAL o sin SAL avisar al personal.

PESCADO, MARISCO

Y CARNE (parrilla)

* {(por encargo otro tipo de pescado y
marisco, consultar al personal)

Lenguado a la Plancha « 29,00
{con guarnicion)

Colas de Rape a la Plancha « 23,00
{con guarnicién)

Colas de Rape Rebozado «® 23,00
{harinado) (con guarnicion)

Lubina a la Plancha « 21,00
{con guarnicion)

Gambas Rojas (a la plancha - 10 und) @ 30,00
Cigalas (a la plancha - 10 und) @ 26,00
Navajas (12 und)@ 15,00
Gambodn (a la plancha - 8 und) @ 1 6,00
Langostinos (ala plancha - 10 und)@ 28,00
Entrecot {con guarnicién) 23,00

STADO DE SIMBOLOS DE ALEI‘BEHIIS

(PARA CUALQ R TiPO DE ALERGIAS, AVISAR A ERSOIAI\L)

COMIDA PARA LLEVAR

0964489702 - 654279061
WWW.ELPESCADORERMITAUO.COM




