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RESI’AURANTE PENISCOLA

MSALATA AAISTA 7,00

CON LATTUGA, POMODORD, CiPOLLA, CAROTE,
CETRIOLD & OLIVE

MSALATA COU Touro 9,00

CON TOoUHO, LATTUGA, POMODOROD, CiPOLLA, CAROTE,
CETRIOLD $ OLIVE

JARAON IBERICO rroscivrro cruvo serico 18,00
PAAE COU PORMODORO & ALioLi®@ *450

CESTA Di PAME ® *.80
ALioLi, SALSA ROQUEFORT *2 50
*POLIPO ALLA GALLEGA® 18,00
*PoLiPo Cont SALSA ALioLie 18,00
COZZE AL VAPORE @ 8,50
PESCE RNSTO IRAPAMATO @ = i3.00
CALARMARI ALLA ROMAYA @ @ i13.00
CALARMARI ALLAMDALUSA® @ 12,00

*CEPPIA (TAGLIATA ALLA GRIGLIA® -13,00
*SEPPIA (TAGLIATA) M PASTELLA® @ 14,00

CALARMMARETTUIMAPANAT I ®@ 2,00
ACCIUGHE (ZDAPANATE @ ~ lo,00
SARDWE IMPAKATE ® ~ 9,00
CARPACCIO Di BACCALA = (4,00
PATATE BRAVAS® *7,00
PATATAS ROQUEFORT® 6 *7,00
PATATAS ALioLie® +7,00

CROCCHETTE Di PoLio wuune®  +*lo,00

CROCCHETTE Di RAMA PESCATRICE £ GAMMBERI (6 UMD *' 3,00

CUORI Di CARCIOFL IRPAHATI @ A *2,00

“ SEMPRE MANTENENDO LA QUALITA®
PAELLAS (Risotti) & SPECIALITA

(ANNIAAD PER DUE PERSONE / CoY PREUOTAZIONE)
*(PER UN ALTRO TiPO Di PAZLLA RIVOLGERSE AL PERSOHALE)

PREZZO
PER

*(TUTTE LE MOSTRE PAELLE Si POSSOMO FARE MCHE PERSONA
CREMOSO OPPURE TiPO ZUPPA (COM Pid BRODO>
PAELLA fNiSTA @@ -{4.00

{AAINIARD PER 2 PERSOND
CCON CARNE (Pollo, BAMALE £ AGHELLOY,
VERDURE & FRUTT! DI AMARE

PAELLA VALENCIANA 1250
(AMNIRAD PER 2 PERSONE)Y
CON CARNE (PoLLo, NALE § AGHELL) & VERDURE

PAELLA COo¥ VERDURE @ oo
(AANIAND PER 2 PERSOND
CON BRODO Di VERDURE & VERDURE fMSTE

PAELLA DEL ERAMTANDO @ 15,00
(AMNIAAD PER 2 PERSONE)

CON LUMACHE Di TERRA,

CARNE (PolLLo, SANALE & AGHELLGY & VERDURE

PAELLA MARIMERA @ = @® lg.co
(AANIARD PER 2 PERSONE)

COM FRUTTI DI AAARE & BRODO Di PESCE

PAELLA ALLASTICE @« @ ~25,00

(AMNIRAD PER Z PERSONEY
Cort ASTICE, BRODO DU PESCE & FRUTTI Di AAARE

FiDEVA® =@ 4,00
(ANNIRAD PER 2 PERSONE)
Co¥ BRODO Di PESCE & FRUTT{ Di AMARE

RISC A BAUDA (tosTATOO @ =« @ |5 .00
(AMINIRAD PER 2 PERSDND)

COK BRODO Di PESCE & FRUTTI Di ARARE

ARROZ HEGRO (RiSO HERD) @ = @ 15,50
(ARINIRAD PER 2 PERSDND)

Co#t BRODO Di PESCE, FRUTTI Di ARRARE & HERC DI SEPPIA

ZUPPA Dl PESCE coqueT deEPE @ « @ 20,00
(ANINIAAD PER 2 PERSONE)
COU MERLUZZD, CODA DI RANA PESCATRICE & PATATE

ZUPPPA DI FRUTTI Di AMRE & PESCE @ « @ 30,00
(SAINIARD PER 2 PERSONED CoM FRUTTI Di MMARE & PESCE

CALDEROHE (CALDERETTA @ =« @ 30.00
(AMNIRAD PER 2 PERSONE) Cov £RUTTI Di MARE >

PESCE, CROSTACEI, CARNE & (BRACE)

*SOGLIOLA ALLA GRIGLIA = +20,00

(COU VERDURE AL FORHO 0 PATATE FRITTE)

RAAA PESCATRICE ALLA GRIGLIA=  [2,00

(COoU VERDURE AL FORHO 0 PATATE FRITTE)

RAUA PESCATRICE IMPAUATA «®  [2,00

(Cox VERDURE AL £ORUO O PATATE FRITTE)

SIPIGOLA ALLA GRIGLIA = 20,00

(Cox VERDURE AL fORUO O PATATE FRITTE)

GAAMBERON RoSSi s unh @ 28,00
GARBEROMI (6 unt ® i8.00
CANNONCINI (CANNOLICCHD dz oD @ (2,50
SCAMPI (8 UMD @ {5.00
GAMBERONIU (n\PERIALI (8 UMD @ 26,00
GRIGLIATA Di VERDURE AL FORHO 9.50
- , :

ccaoém:z;%?&%\f}%?n FRITTD *20,00

LISTA SIMBOLI ALLERGIE

DA PORTAR VIA/TAKEAWAY
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