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EUSALADA MIXTA 7.00

LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA, ZAHAHORIA,
PEPiIHO Y ACEITUHAS

EUSALADA Cor ATUM 9,00

ATUM, LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA,
ZAUAHORIA, PEPIHO Y ACEITUHAS

TABLA DE JAAON IBERICO 8,00
PAY TORMATE Y ALioLi @ *4.50
RACION DE PAU ® *|.80
ALIOLI, SALSA ROQUEFORT & *2 50

TAPAS |

*PULPO A LA GALLEGA «crisnteo @ ~[8,00
*PULPO COoM ALIOLI cempirvorsr @ *[8,00
MEJILLOMES AL VAPOR @ *8,50
PESCADITO FRITO ® « i3.00

C(VARIADO DE LONJA, HARIUADO)

CALAMARES A LA ROMAHA © @ {3.00

e TEMPURA

CALAMARES A LA AMDALVUZA®e® (2,00

(HARIHADO)

*SEPIA TROCEADA @ 13,00

(A LA PLANCHA CO# SALSA VERDE)

*SEPIA TROCEADA REBoZADA® @ *[4.00

(EM TEMPURA, AROMATIZADA AL LINOW)

CHIPIROMES REBOZADOS © @ i3.00
BOQUERGHES FRITO ® «~ lo.00
SARDIMAS FRITAS ® 9,00
(PEQUENAS HARIMADO)

CARPACCi0 DE BACALAO = (4,00
PATATAS BRAVAS @ +7.00
PATATAS ROQUEFORT @ ¢ +7,00
PATATAS AlioLi @ +7,00

CROQUETAS DE COCIDO vy @ ~lo,00
CROQUETAS D RAPE Y GAMBAS =@ @  [3,00

(6 VD)

ALCACHOFAS REBOZADAS warurvo @ *9,00

« ATENCION «
*10S PRECIOS PODRIAN VARIAR SEGUN MERCADO.

“ MNAATEAEMDO SIEAPRE LA CALIDAD

PAELLAS, ARROCES
Y ESPECIALIDADES

(ANNIMO DOS PERSONAS/POR ENCARGD)

* (POR EACARGO OTRO TiPO DE ARROZ, COMSULTAR AL PERSOHAL)Y

PRECIO
*(TODOS NUESTROS ARROCES (SIN GLUTEN BAJO PREVIO AVISO), POR
SE PUEDEM PEDIR TAMBIEN X
CALDDOSO 0 RMELOSO, COUSULTAR EL PERSOHAL) RACION

PAELLA MIXTA @ @ -4 00
(MININO 2 PERSONAS) >

Coh CARME (PolLo, CERDO Y COMEJ0), VERDURAS,

MEJILLOUES Y GARBOUES

PAELLA VALENCIANA {250
(MINIMO 2 PERSONAS)
COoM CARME (POLLO, CERDO Y COUEL0) Y VERDURAS

PAELLA DE VERDURAS @
(MINIMO 2 PERSONAS) ”,00
CoM CALDO DE VERDURAS Y VERDURAS VARIADAS

PAELLA DEL ERMITARO @ 55
(MINIMO 2 PERSONAS) s

CON CARME (Pollo, CERDO Y COUEJO)

VERDURAS, CARACOLES DE TIERRA, TOANILLO Y ROMERO

PAELLA DE MARISCO @ = @

CMINIMO 2 PERSONAS) {g.00
CON MMARISCO Y CALDO DE MORRALLA

PAELLA DE BOGAVAUTE @ = @ 2{.,00
(MINIMO 2 PERSONAS)
COM BOGAVANTE Y CALDO DE MORRALLA

FiDEVA® = @ "
(MININO 2 PERSDNAS) ,4’00
Coyx CALAMAR TROCEADO,

GAMBONES, GALERAS A uw por personn Y CALDO DE RMORRALLA

ARROZ A BAADA/ARROSTIAT @ « @ |5 00
(MININMO 2 PERSDNAS)

Coyl CALAMAR TROCEADO,

GAMBONES, GALERAS A um ok personn Y CALDO DE RMORRALLA

ARROZ UEGRO @ « @ 155
(MINIMO 2 PERSDNAS) 1550
COU CALAMAR TROCEADO, GAMBONES, GALERAS 1 uup pok Personny

CALDO DE MORRALLA Y TINTA DE SEPIA

SUQUET DE PESCADO @ =« @ 20,00
(NINIMO 2 PERSONAS)

(SUQUET DE PEIX) COM COLAS DE RAPE,

PATATAS Y CALDO DE MORRALLA

ZARZUEIA @ « @
(NNIMAD 2 PERSONAS) Slefel
CON COLAS DE RAPE, MMARISCO VARIADO Y CALDO DE RAORRALLA

CALDERETTA DE MARIKCO @ = @ 30.00
(ANIMO 2 PERSONAS)
CON MARISCO VARIADD ¥ CALDO DE MORRALLA

PESCADO, MARISCO
Y CARNE (parrilla)

* (POR £EMCARGO OTRO TiP0O DE PESCADO Y
MARiISCO, COUSULTAR AL PERSOMAL)

*LEUGUADO A LA PLAUCHA = *20,00

(Cor VERDURAS ASADAS O PATATAS FRITAS)

COLA DE RAPE A LA PLAUCHA = i12.00

(COox VERDURAS ASADAS O PATATAS FRITAS)

COLA DE RAPE REBOZADO =« ® {2.00
(HARINADO, COH VERDURAS ASADAS 0 PATATAS FRITAS)
LUBWMA A LA PLAACHA = 20,00

(COox VERDURAS ASADAS O PATATAS FRITAS)

GAMBAS ROJAS & tAPLANCHA -8 UMDY @ 28,00

CIGALAS o LA PLANCHA - 6 UMD @ i8,00
NAVAJAS dz2 v @ f2 50
GAMBON A LA PLANCHA - 8 UND) @ {5 .00
LANGOSTIUOS (A LA PLANCHA - 8 UMDY @ 26,00
CAZUELA DE VERDURAS 9.50
(VERDURAS VARIADAS TROCEADAS Y ASADAS AL HORUO)
*EMTRECOT ~20,00
(Cor VERDURAS ASADAS 0 PATATAS FRITAS) >

COMIDA PARA LLEVAR
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