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MSALATA AAISTA 7,00

CON LATTUGA, POMODORD, CiPOLLA, CAROTE,
CETRIOLD & OLIVE

MSALATA COU Touro 8,00

CON TOoUHO, LATTUGA, POMODOROD, CiPOLLA, CAROTE,
CETRIOLD $ OLIVE

JARAON IBERICO rroscivrro cruvo serico 18,00
PAUE COU POANODORO & AlLioLi @ 4,00

CESTA Di PAME® .50

ALioLi, SALSA ROQUEFORT & 2,00
TAPAS |

PoLiPo ALLA GALLEGA @ 5,00
PoLiPo Cou SALSA Aliolie@ 5,00
CoZZ¥ AL VAPORE @ 7,00
PESCE AMSTO IMAPAKATO @ « 13,00
CALAMMARL ALLA ROMMAYA® @ 13,00
CALAAMARI ALLAMDALUSA® @ 12,00

SEPPIA (TAGLIATA ALLA GRIGLIA®  [|.00
SEPPIA (TAGLIATA) M PASTELLA®® [2,00

CALAMMARETTUIRAPANATI® @ {2.00
ACCIVGHE IRAPANATE® ~ lo.00
SARDIME IM\PAUATE ® = 9,00
CARPACCIO DI BACCALA « (4,00
PATATE BRAVAS @ 5,00
PATATAS ROQUEFORT® ¢ 5,00
PATATAS AlLioli® 5,00

CROCCHETE Di Pollo (6 MDY@ 9,90
CUORI Di CARCIOF1 IRMPAKATI @ 8,00

“ ATTENZIONE «
| PREZZI POTREBBERO CAMBIARE DIPENDENDO DAL MERCATO.

“ SEMPRE MANTENENDO LA QUALITA®

PAELLAS (Risotti) & SPECIALITA

(RAINIAAD PER DUE PERSONE 7/ COM PREAOT AZIOUE)
*PER UN ALTRO TifPo Di PAELLA RIVOLGERSH AL PERSCGHALE)

PREZZO
PER

*(TUTTE L€ #OSTRE PAELLE Si POSSOMO FARE AMCHE N
CREMOSG OPPURE TiPo ZDPPA (COA Pig BRODG)
PAELLA MiSTA@ @ 12,00

CON CARNE (Polio, MAIALE £ AGHELLO),
VERDURE & FRUTT] DI ARARE

PAELLA VALENCIANA I.oo
CON CARNE (Polio, MAIALE & AGHELLOY & VERDURE

PAELLA COM VERDURE @ ILoo
CON BRODO Dt VERDURE & VERDURE fNSTE

PAELLA DEL ERMITAND @ 14,00

CON LUMACHE Di TERRA,
CARNE (PoLLO, RAAIALE & AGHELLO) & VERDURE

PAELLA MARUERA @ « @ I8.00
Cont FRUTTI DI AMARE & BRODG DI PESCE

PAELLA ALLPASTICE @ =@ 2{.00
Cont ASTICE, BRODO DI PESCE & FRUTTI DI SAARE

FibEVA@®@ =@ {3.00
COn BRODO Di PESCE & FRUTTI DI MARE

RISO A BAUDA (TosTATO @ « @ {4.00
COont BRODO Di PESCE & FRUTTI DU AMARE

ARROZ HEGRO (riso wero) @ = @ |4.00

COHY BRODO Di PESCE, FRUTTI Di ARARE & UERO Di SEPPIA

ZUPPA Di PESCE wvauir dEPEd @ =« @® 20,00

CoU MERLUZZ0, CODA Di RANA PESCATRICE & PATATE

ZUPPA Di FRUTTI Di MARE & PESCE @ =« ® 30,00
CoHt FRUTTI DI MARE & PESCE

CALDEROUE (CALDERETTH @ = @ 30,00

CoM FRUTTI Di MARE

PESCE, CROSTACEI, CARNE & (BRACE)

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA + {9.50

(COoU VERDURE AL FORHO 0 PATATE FRITTE)

RAMA PESCATRICE ALLA GRIGLIA= (2,00

(COU VERDURE AL FORHO 0 PATATE FRITTE)

RAMA PESCATRICE iIMPAUATA = ®  [2,00

(Cox VERDURE AL FORHO O PATATE FRITTE)

SPPIGOLA ALL’ ESPPALDA = 22,00
(AL FORHO COMU CiPOLLA £ PATATE)

SPIGOLA ALLA GRIGLIA = 20,00
(CoU VERDURE AL FORAO 0 PATATE FRITTE)

GAMBERONI ROSSI (8 unh @ 28,00
GARMBEROMI (6 T @ i8.00
CANNONCINI (CANNOLICCHD dz oD @ [2. 50
SCAMPL s o @ {500
GARNBERONI iAmAPERIALL (8 UMTY @ 26,00
GRIGLIATA DI VERDURE AL FORHO 9,50

COSTATA DI MMAKZO .00

(COoU VERDURE AL FORHO 0 PATATE FRITTE)

[ LISTA SIMBOLI ALLERGIE ]

DA PORTAR VIA/TAKEAWAY
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