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EASALADA AIXTA 7,00

LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA, ZAHAHORIA,
PEPiIHO Y ACEITUMAS

EASALADA COM ATUM 8,00

ATUM, LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA,
ZAHAHORIA, PEPIHO Y ACEITUHAS

TABLA DE JAAMON IBERICO 8,00
PAY TORNATE Y ALioLi @ 4,00
RACION DE PAX © |50
ALIOLI, SALSA ROQUEFORT & 2,00

TAPAS |

*PULPO A LA GALLEGA «caigno® ‘le,00
*PULPO COM ALiOLi aemrirvosrrio @ *16,00
MEARLLOUES AL VAPOR @ 7,00

PESCADITO FRITO ® =~ 13.00

(VARIADO DE LONJA, HARIHADO)

CALARNARES A LA ROAMAUA B @ {3.00

CEX TEMPURA)

CALAMARES A LA AMDALUZA®® 2,00

C(HARIHADO)

*SEPIA TROCEADA @ +|3,00

(A LA PLANCHA COM SALSA VERDE)

*SEPIA TROCEADA REBozADA®®  *l4.00

C(EX TEMPURA, AROMATIZADA AL LinAOW)

CHIPROHES REBOZADOS X {2,00
BOQ UERGHES FRiTO ® = lo,00
SARDIMAS FRITAS @ « T
(PEQUENAS HARIMADO)

CARPACCIO DE BACALAO = (4,00
PATATAS BRAVAS ® 5,00
PATATAS ROQUEFORT ® & 5.00
PATATAS ALioLi ® 5,00
CROQUETAS DE COCIDO w6 o> @ 9,90
ALCACHOFAS REBOZADAS ® 8,00

“« ATENCION «
*10S PRECIOS PODRIAN VARIAR SEGUN MERCADO.

“ MMAUTEAEMDO SIEMPRE LA CALIDAD

PAELLAS, ARROCES
Y ESPECIALIDADES

(MINIMO DOS PERSONAS/POR ENCARGD)
* (POR £MCARGO OTRO TiP0 DE ARROZ, COMSULTAR AL PERSOMAL)

PRECIO
*(TODDS NUESTROS ARROCES (SIN GLUTEN BAID PREVID AVISO), POR
SE PUEDEH PEDIR TAMBIEN RACION
CALDOSO 0 MELOSO, COUSULTAR £L PERSOMAL
PAELLA MMXTA® @ {2.00

CoU CARME (Pollo, CERDO Y COMEJ0), VERDURAS,
MEJLLOKES ¥ GAMBOKES

PAELLA VALENCIANA oo
COoH CARME (POLLO, CERDO Y COMEJO) Y VERDURAS .
PAELLA DE VERDURAS @ i{.oo
CoM CALDO DE VERDURAS Y VERDURAS VARIADAS .
PAELLA DEL £RANTANO @ l4.00

CON CARHE (PolLo, CERDO Y COHUEJO)
VERDURAS, CARACOLES DE TIERRA, TOMILLO Y ROMERO

PAELLA DE MARISCO @ = @ is,00
CoU AMARISCO Y CALDO DE MMORRALLA

(6]
ey o ey 2l.00

Cox CALAMAR TROCEADO,
GARMBONES A oo por personwy Y CALDO DE AMORRALLA

ARROZ A BAUDA/ARROSEJAT @ + @ (4 00
Coyx CALAMAR TROCEADO, o
GARMBONES A vuo por personwy Y CALDO DE AMORRALLA

CoU CALARMMAR TROCEADO, GARMBONES 1 ump Pok Personn e
CALDO DE ANORRALLA Y TINTA DE SEPIA

SUQUET DE PESCADO @ « @ 20,00
(SUQUET DE PEIX) Con COLAS DE RAPE,
PATATAS Y CALDO DE MORRALLA

ZARZVELA @ = @ 30,00
CON COLAS DE RAPE, MARISCO VARIADO Y CALDO DE AMNORRALLA
CALDERETTA DE MARKCO @ = @ 30,00

CON AMARISCO VARIADO Y CALDO DE MORRALLA

PESCADO, MARISCO
Y CARNE (parrilia)

* (POR £EMCARGO OTRO TiPO DE PESCADO Y
MARISCO, COUSULTAR AL PERSOHAL)

*LEUGUADO A LA PLAACHA « 20,00

(Cor VERDURAS ASADAS 0 PATATAS FRITAS)

COLA DE RAPE A LA PLAUCHA = {2,00

(Cor VERDURAS ASADAS 0 PATATAS FRITAS)

COLA DE RAPE REBOZADO « ® {2,00

(HARINADO, Cot VERDURAS ASADAS 0 PATATAS FRITAS)

LUBIMA A LA ESPALDA (AL HORNO) * 22,00

(Cor PATATAS, CEBOLLA Y SALSA VERDE)

LUBIHA A LA PLAACHA « 20,00

(Cox VERDURAS ASADAS O PATATAS FRITAS)

GARMBAS ROJAS A LA PLANCHA -8 UMDY ® 28,00

CAGALAS (A LA PLANCHA - 6 UMDY @ i8,00
NAVAJAS dz2 v @ ,2,5 (/]
GAMBON A LA PLANCHA - 8 UND) @ {5 .00
LAUGOSTINOS a LA PLANCHA - 8 UMD @ 26,00
CAZUELA DE VERDURAS 9,50
(VERDURAS VARIADAS TROCEADAS Y ASADAS AL HORHO)
*EMTRECOT ) J7.50
(Cot VERDURAS ASADAS O PATATAS FRITAS) b4

COMIDA PARA LLEVAR
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