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EASALADA RAIXTA 71,00

LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA, ZAHAHORIA,
PEPMO Y ACEITUMAS

EASALADA Cor AT UM 8,00
ATUM, LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA,
ZAHAHORIA, PEPIHO Y ACEITUHAS

TABLA DE JAANON IBERICO [8,00
PAA TORMATE Y ALiocLL @ 4,00
RACION DE PAH © 50
ALIOLI, SALSA ROQUEFORT & 2.00

PULPO A LA GALLEGA crienre @ I5.00
PULPO COM ALIOLi rempiLabo/Frio> @ I5. 00
AMEJILLOUES AL VAPPOR @ 7.00
PESCADITO FRITO® ~ 13,00

(VARIADO DE LONJA, HARIHADO)

CALAANARES A LA ROAMMAMA @ @ {3.00

(e TEMPURA)Y

CALAMARES A LA AMDALUZA®® (2,00

(HARWMADO)

SEPIA TROCEADA @ il.oo

(A LA PLANCHA CoH SALSA VERDD)

SEPIA TROCEADA REBOZADA® @ {2z.00

CEX TERAPURA, ARORAATIZADA AL LiMOW

CHIPIROKES REBOZADOS © @ {2.,00
BOQUEROUES FRIiTO ® « lo.o0
(HARIUADO)

SARDIMAS FRITAS ® = 9.00
(PEQUENAS HARIMADO)

CARPACCiO DE BACALAO = I4.00
PATATAS BRAVAS @ 5,00
PATATAS ROQUEFORT ® s 5.00
PATATAS Alioli ® 5 .00
CROQUETAS DE COCIDO 6 umm» @ 9,90
ALCACHOFAS REBOZADAS @ 8.00

“ ATENCION «
LOS PRECIOS PODRIAN VARIAR SEGUN MERCADO.

“ MMAUTEAEMDO SIEMPRE LA CALIDAD

PAELLAS, ARROCES
Y ESPECIALIDADES

(NINIMO DOS PERSONAS/POR ENCARGD)
*(POR EACARGO OTRO TiP0 DE ARROZ, COUSULTAR AL PERSOHAL)

*(ToDOS NUESTROS ARROCES (SIN GLUTEN BAJD PREVIO AVISD), PRECIO

SE PUEDEM PEDIR TAMBIEN POR
CALDDSO 0 MELOSO, COUSULTAR £L PERSOHAL) RACION
PAELLA MiIXTA@®@ @

CoU CARME (PoLLo, CERDO Y COUEJ0), VERDURAS, '2,00
AMEJILLOKES Y GARNBOUES

Cou CARME (PolLLo, CERDO Y COMEJO) Y VERDURAS o
PAELLA DE VERDURAS @ .

Con CALDO DE VERDURAS Y VERDURAS VARIADAS

PAELLA DEL ERAMNTANOC @
CON CARUE (PoLLO, CERDO Y COHEI0) {4.00
VERDURAS, CARACOLES DE TiERRA, TOMILLO Y RORMERO

PAELLA DE MARISCO @ « @

COx MMARISCO Y CALDO DE AORRALLA {g,00
PAELLA DE BOGAVAUTE @ = @

CON BOGAVANTE Y CALDO DE MORRALLA 21.00
fiDEVA@®@ =@

Con CALAMAR TROCEADD, 132.00

GAMBONES 1 vup por personw Y CALDO DE ANORRALLA

ARROZ A BAUDA/ARROSEIAT @ « @
Cou CALAMAR TROCEADO, ' 94 00
GAMBONES 1 vup por personw Y CALDO DE ANORRALLA *

ARROZ UEGRO @ « @
CoU CALAMAR TROCEADO, GAMBONES 1 umo Pok Personn '1—'—,00
CALDO DE AMORRALLA Y TINTA DE SEPIA

SUQUET DE PESCADC @ = @
(SUQUET DE PEIX) CoM COLAS DE RAPE, 20,00
PATATAS Y CALDD DE AMORRALLA

ZARZUEIA®@ = @

CON COLAS DE RAPE, MARISCO VARIADO ¥ CALDO DE MORRALLA 30,00

CALDERETTA DE MARISCO @ +« @

CON AMARISCO VARIADO Y CALDO DE AMMORRALLA 30,00

PESCADO, MARISCO
Y CARNE (parrilla)

* (POR £EMCARGO OTRO TiPO DE PESCADO Y
MARISCO, COMSULTAR AL PERSOHAL)

LENGUADO A LA PLAUCHA * [9.50

(COU VERDURAS ASADAS 0 PATATAS FRITAS)

COLA DE RAPE A LA PLAUCHA = {2,00

(COH VERDURAS ASADAS 0 PATATAS FRITAS)

COlLA DE RAPE REBOZADO = @ 12,00

HARINADO, COX VERDURAS ASADAS 0 PATATAS £RIiTAS)

LUBIMA A LA ESPALDA (AL HORND) * 22,00

(Cor PATATAS, CEBOLLA Y SALSA VERDE)

LUBIMA A LA PLAUCHA = 20.00

(COH VERDURAS ASADAS 0 PATATAS FRITAS)

GARMBAS ROJAS & LAPLANCHA -8 UMDY @® 28,00

CIiGALAS (A LA PLANCHA - 6 UMD @ {8.00
NAVAJAS dz2 vur> @ 2,50
GAR\BON LA PLANCHA - 8 UND) @ {5.00
LAUGOSTINOS (A LA PLANCHA - 8 UMD @ 26,00
CAZUELA DE VERDURAS 9.50
(VERDURAS VARIADAS TROCEADAS Y ASADAS AL HORHO)

C%OMH VERDURA?};ADAS 0 PATATAS FRiTAS) ,6’00
[ QOOE .(”3 OG ]

COMIDA PARA LLEVAR
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