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ENTRANTES

ENSALADA ANXTA 71,00

LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA, ZAMAHORIA,
PEPiMO, ACEITUMAS Y FRUTOS SECOS

EASALADA CoM ATUM 8,00

ATUM, LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA,
ZAUAHORIA, PEPIHO Y ACEITUHAS

TABLA DE JARAON IBERICO 8,00
PAY TOMMATE Y AlioLi 4,00
RACIOA DE PAHA 50

ALoLl, SALSA ROQUEFORT 2,00
PULPO A LA GALLEGA 5,00
PULPO Cou Alioli {5 00
AEJLLOMES AL VAPOR 7,00
PESCADITO £RITO dE LONID i3.00
CALARMARES A LA RORAAHA i3.00
CALARMNARES A LA AMDALUZA {2,00
SEPIA TROCEADA A LA PLAUCHA 9,00
SEPIA REBOZADA {o.00
CHIPIROMES REBOZADOS {2z.00
BOQUEROHUES FRIiTO 9,00
CARPACCIO DE BACALAO {4,00
PATATAS BRAVAS 5,00
PATATAS ROQUEFORT 5,00
PATATAS AliolLi 5,00
CROQUETAS DE COCIDO 6 vud 9,90
ALCACHOFAS REBOZADAS 8,00

“ f\NAATEAIEMDO SIEAVPRE LA CALIDAD

PAELLAS, ARROCES

Y ESPECIALIDADES

(MINIMO DOS PERSONAS/POR ENCARGD)

* (POR EMCARGO OTRO TiPO DE ARROZ, COHSULTAR AL PERSOHAL) PRECIO
, POR

* (TODDS NUESTROS ARROCES (SIN GLUTEN BAJO PREVIO AVISO), !

SE PUEDEM PEDIR TAMBIEN RACION

CALDOSO 0 MELOSO, COMSULTAR £L PERSOMAL

PAELLA RIXTA {2.00

COH CARME (POLLO, CERDO Y COMEJ0), VERDURAS Y MARISCO

PAELLA VALENCIANA oo

CoM CARME (PoLLo, CERDO Y COUEJO) Y VERDURAS

PAELLA DE VERDURAS oo

COov CALDO DE VERDURAS Y VERDURAS VARIADAS

PAELLA DEL ERANTANO {250

CON CARME (PoLLo, CERDO Y COUEJO)
VERDURAS, CARACOLES DE TIERRA, TOMILLO Y ROMVERO

PAELLA AMARIMERA (SOLO MARISCD) 17.00
COM AMARISCO, VERDURAS Y CALDO DE ANORRALLA
PAELLA DE BOGAVAUTE 21.00

CoU BOGAVANTE Y CALDO DE MORRALLA

FIDEVA {3.00
Cox CALAMAR TROCEADO, *
GAMBONES 1 oo ok personny Y CALDO DE AMORRALLA

ARROZ A BAUDA/ARROSEJAT {4.00
Cox CALAMAR TROCEADO, *
GAMBONES 1 oo por prersonwy Y CALDO DE AMORRALLA

ARROZ UEGRO {4.00
Cor CALAMAR TROCEADO, GARMBONES 1 vup pok Persoun
CALDO DE MORRALLA Y TINTA DE SEPIA

SURQUET DE PESCADO svauer be PEO 20,00
CON COLAS DE RAPE,
PATATAS Y CALDO DE MORRALLA

ZARZUELA 30,00
CON COLAS DE RAPE, MARISCO VARIADO Y CALDO DE MORRALLA
CALDERETTA DE MMARISCO 30.00

CON MARISCO VARIADO Y CALDO DE MORRALLA

PESCADO, MARISCO
Y CARNE (parrilla)

* (POR £MCARGO OTRO TiPO DE PESCADO Y
MARISCO, COUSULTAR AL PERSOHAL)

LEAGUADO A LA PLAUCHA 19,50
(COU VERDURAS ASADAS AL HORHO 0 PATATAS FRIiTAS)
RAPE A LA PLAUCHA 12,00
(COU VERDURAS ASADAS AL HORHO 0 PATATAS FRIiTAS)
RAPE REBOZADO 12,00

(Cox VERDURAS ASADAS AL HORHO 0 PATATAS FRITAS)

LUBIMA A LA ESPALDA (AL HORND) 22.00

(COox PATATAS, CEBOLLA Y SALSA VERDD)

LUBIMA A LA PLAACHA 20.00

(Cox VERDURAS ASADAS AL HORHO 0 PATATAS FRITAS)

GARNBAS ROJAS (A LA PLANCHA - 8 UMD 28,00

CAGALAS A LA PLANCHA - 6 UHD) {8.00
NAVAJAS d2 vu» 2,50
GAMBON o LA PLANCHA - 8 UND) {5.00
LAAGOSTINOS (A LA PLANCHA - 8 UUD) 26,00
CAZUELA DE VERDURAS 9.50
(VERDURAS VARIADAS TROCEADAS Y ASADAS AL HORHO)

EMTRECOT .00
(Cor VERDURAS ASADAS AL HORHO O PATATAS FRITAS) s

COMIDA PARA LLEVAR
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